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,Eurogastro to fenomenalne targi gastronomiczne na ktérych nie moze Was
zabrakngc. Staja sie najwiekszymi targami gastronomicznymi w Europie.”

Szef Kuchni
Jakub Wolski
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EUROGASTRO 2026

EuroGastro 2026 po raz kolejny stato sie prestizowag platforma integrujaca lideréw branzy
gastronomicznej, hotelarskiej i cateringowej. Wydarzenie zgromadzito wtascicieli i manageréw
lokali, szeféw kuchni, inwestoréw, producentéw oraz dostawcéw innowacyjnych rozwigzan
dlasektoraHoReCa,tworzac przestrzen sprzyjajaca nawigzywaniu warto$ciowychrelacji biznesowych,
wymianie dos$wiadczen oraz rozwojowi nowych projektéw. Obecnos¢ kluczowych przedstawicieli
rynku umozliwita uczestnikom bezposredni kontakt z producentami i dystrybutorami nowoczesnego
wyposazenia, technologii oraz produktéw wspierajacych rozwdj nowoczesnej gastronomii
i hotelarstwa. EuroGastro 2026 byto réwniez miejscem prezentacji najnowszych trendéw, premier
rynkowych i rozwigzan odpowiadajacych na dynamicznie zmieniajgce sie potrzeby branzy. Udziat
w targach stworzyt wyjatkowg okazje do budowania rozpoznawalnosci marki, wzmacniania pozycji
rynkowej oraz docierania do szerokiego grona profesjonalnych odbiorcéw i mediéw branzowych.

STATYSTYKI WYDARZENIA:

6 Pawilonéw

60 000m? 1100 433 11

Powierzchni Branddw i marek Stoiska Pokazéw
wystawienniczej kulinarnych
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,EuroGastro to doskonata przestrzen do spotkan
branzy gastronomicznej, wymiany doswiadczen i poznania
najnowszych technologii. To wydarzenie, ktére realnie wspiera
rozwdj rynku HoReCa.”

ELECTOLUX PROFESSONAL
Matgorzata Krasowska - Klemba

ZAREZERW
+48 518 739 124 3.



NAJWAZNIEJSZE FUNKCJE ZAWODOWE OBECNE NA
¢ EUROGASTRO 2026

EuroGastro przycigga uczestnikdw z réznych obszaréw branzy gastronomicznej, hotelarskiej, cateringowe;j
oraz sektora HoReCa, umozliwiajgc spotkanie kluczowych przedstawicieli rynku w jednym miejscu.
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OTO, CO NASI WYSTAWCY

Z dumgq jestesmy na tragach Eurogastro. Mysle,
ze bedzie to juz nasz staty element budowania
wizerunku firmy w tym sektorze.

DAWTONA

Marek B3k,

Dyrektor ds. Ekspansji i Rozwoju
Grupy Dawtona

Na targach jest swietna frekwencja. Gtéwna
motywacja pojawienia sie na tych targach to
nawigzania kontaktéw z catq branzq kulinarng,
ktora swietnie pokrywa sie z dziatalnoscig naszej
firmy.

DOBRE Z LASU
Agnieszka Wierzbicka,
Prezes zarzadu spétki Dobre z Lasu

Jestesmy startupem dziatajgcym od 3 lat. Gtéwng
motywacjq do pojawienia na tegorocznej edycji
targow Eurogastro byt zesztoroczna edycja.
Uwazam, Zze byta bardzo udanai cieszyta sie duzym
zainteresowaniem. UznaliSmy ze tegoroczna
edycjia moze byc jeszcze lepsza. Organizacja
targow jest na bardzo wysokim poziomie. Jest
ona profesjonalna. Zainteresowanie jest ogromne.
Jestesmy bardzo zadowoleni.

ProChef
Marek Ktos,
Wtasciciel firmy

ZAREZER
+48 518 739 124 S.



25503
STRUKTURA ODWIEDZAJACYCH tacana icaba

odwiedzajacych

¢ EUROGASTRO 2026

6%

Czechy, Litwa, Wtochy, Stowacja Chiny, USA, Meksyk
Ukraina, totwa, Niemcy, Stowenia, Belgia, Rumu-
nia, Hiszpania, Austria, Holandia, Francja, Moldova,
Wegry, UK / United Kingdom, Estonia, Szwecja,
Szwajcaria, Grecja, Norwegia, Montenegro, Irlandia,
Dania, Macedonia, Portugalia, Turcja

' ZAINTERESOWANIA SEKTOROWE ODWIEDZAJACYCH

. Nowe technologie i rozwiazania

D Wyposazenie kuchni i zaplecza

2 594 . Trendy i innowacje

Maszyny i urzadzenia do przetwarzania
Zywnosci

45 05 D Chtodnictwo gastronomiczne

. Transport Zywnosci
D Systemy zarzadzania
. Automatyzacja procesow

GLOWNE POWODY, DLA KTORYCH
. NASI ODWIEDZAJACY BIORA UDZIAL:

NAWIAZANIE KONTAKTOV\{ HANDLOWYCH Z PRODUCENTAMI
| DOSTAWCAMI DLA BRANZY GASTRONOMICZNEJ, HOTELARSKIE)J
| HORECA

POROWNANIE OFERT PRODUCENTOW | DYSTRYBUTOROW
WYPOSAZENIA, TECHNOLOGII ORAZ PRODUKTOW DLA GASTRONOMI|
| HOTELARSTWA

POZNANIE NOWOSCI PRODUKTOWYCH ORAZ AKTUALNYCH TRENDOW
RYNKOWYCH W SEKTORZE HORECA

SPOTKANIA Z DOSTAWCAMI NOWOCZESNYCH URZADZEN, ROZWIAZAN
TECHNOLOGICZNYCH | WYPOSAZENIA DLA GASTRONOMII

]
UDZIAt W KONFERENCJACH, PANELACH | PREZENTACJACH
37% DOTYCZACYCH ROZWOJU BRANZY, INNOWACJI ORAZ
ZMIENIAJACYCH SIE POTRZEB RYNKU

POSZUKIWANIE NOWOCZESNYCH ROZWIAZAN WSPIERAJACYCH
65% ROZWOJ LOKALI GASTRONOMICZNYCH, HOTELI | OBIEKTOW
CATERINGOWYCH




MARKETING I PR

Realizujemy zintegrowang kampanie marketingowo-PR-owg, ktérej celem jest dotarcie do kluczowych
decydentéw sektora opakowaniowego - odpowiedzialnych za zakupy, projektowanie, rozwéj produktow
i proceséw operacyjnych. Nasze dziatania obejmuja wspdtprace z organizacjami branzowymi, emisje reklam,
artykutéw w materiatach redakcyjnych w wiodacych mediach, kampanie mailingowe, intensywna promocje
online oraz obecno$¢ w mediach spotecznos$ciowych i kampaniach direct mail. Dodatkowo inwestujemy

w dziatania reklamowe w Google oraz na Facebooku, aby maksymalnie zwiekszy¢é zasieg
i widocznosé wydarzenia.

JAKIE TRESCI PR ZOSTALY PRZYGOTOWANE?
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Mysle ze tegoroczna edycja targéw Eurogastro jest bardzo udana. Zjawito sie tu bardzo
duzo wystawcoéw z réznych branz. Bardzo duzo odwiedzajqcych i mysle
ze jest to jedno z najwiekszych wydarzen branzowych w tym roku.
Szef Kuchni
Beata Kazmierczak
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KONFERENCJE | WYDARZENIA TOWARZYSZACE

Pokazy Kulinarne z OSSKIC

Podczas targéw EuroGastro 2026 na stoisku E4.46 odbywaly si¢ pokazy kulinarne organizowane przez OSSKiC. Prezentacje
prowadzone byly przez czlonkéw Junior Poland National Culinary Team oraz Poland Community Catering Team, ktérzy
zaprezentowali nowoczesne podejécie do kuchni polskiej i aktualne trendy kulinarne. Pokazy odbywaly sie codziennie od godziny
11:00, a kolejne prezentacje mialy miejsce co 1,5 godziny i byly pofaczone z degustacjami.

Miejsce, gdzie technologia spotyka pasje
kulinarna!

Podczas targéw EuroGastro 2026 odbyly si¢ pokazy kulinarne
organizowane przez firm¢ GRAFEN na stoisku E2.39.
Wydarzenie laczylo nowoczesna technologie gastronomiczng
z pasja do gotowania, prezentujac innowacyjne urzadzenia
irozwiazaniadlabranzy HoReCa. Uczestnicy mogli wzig¢ udzialw
pokazach sushi MasterClass prowadzonych przez eksperta Pawta
Trzaskowskiego, a takze prezentacjach dotyczacych pizzy, chleba
i makarondw. Pokazy mialy charakter praktyczny i edukacyjny,
pomagajac rozwija¢ umiejetnosci oraz zwiekszaé efektywnos$é
pracy w kuchni i restauracji. Dodatkowo przygotowano Strefe
Inwestora, gdzie oferowano wsparcie w projektowaniu i realizacji
nowoczesnych zapleczy gastronomicznych.
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Konkurs kulinarny - Tradycje Kuchni Polskiej -
Edycja Pierwsza

Podczas targéw EuroGastro 2026 odbyla si¢ pierwsza edycja
konkursu ,Tradycje Kuchni Polskiej’, zorganizowana przez
Ogolnopolskie Stowarzyszenie Szeféw Kuchni i Cukierni.
Konkurs przeprowadzono w dwdch odstonach - dla uczniéw
szkol gastronomicznych oraz dla profesjonalnych kucharzy
i cukiernikéw. W kategorii profesjonalistow zwyciezyli Daniel
Warszawski i Maciej Zigtek (I miejsce), drugie miejsce zajeli
Pawet Stepniak i Tomasz Ordzinski, a trzecie Przemystaw Szwak
i Oleksandra Honcharova. Wérédd uczniéw pierwsze miejsce
zdobyt Zespoét Szkot w Malinowie (Karolina Jaskélska i Grzegorz
Andrzejewski), drugie Zespdét Szkél Przemystu Spozywczego
w Kielcach (Iwo Nowacki i Julia Janik), a trzecie Zespot Szkot
Gastronomicznych w Warszawie (Mikotaj Rudnicki i Wiktor
Tazbir).

POKAZY KULINARNE

Pokazy kulinarne organizowane przez Klub Szeféw Kuchni na
stoisku F2.01 whali F odbywaly si¢ przez 3 dni targowe. Wydarzenie
skupialo sie nanowoczesnym podejéciu do produktéw convenience
w standardzie fine dining oraz prezentacji praktycznych technik
kulinarnych. Kazdego dnia odbywaly sie prezentacje prowadzone
przez doswiadczonych szeféw kuchni, potaczone z degustacjami
przygotowanych dan. Program obejmowal réznorodne tematy,
m.in. kuchni¢ azjatycks, dania miesne, pizze, makarony oraz
nowoczesne desery. Ostatniego dnia zorganizowano blok ciagtych
pokazéw i degustacji, prezentujacych kreatywne zastosowanie
produktéw oraz inspiracje dla gastronomii.



Il FORUM POLSKIEJ GASTRONOMII

W ramach targéw EuroGastro 2026 zorganizowano III Forum
Polskiej Gastronomii przez Krajowa Rade Gastronomii
i Cateringu w hali F Wydarzenie odbywato si¢ w dniach 10-11
marca i obejmowalo liczne prelekcje po$wiecone marketingowi,
finansom oraz organizacji pracy w branzy gastronomicznej.
Wirdd prelegentéw znalezli sie m.in. Jacek Czauderna, Patryk
Pijanowski, Rafal Wawak, Patryk Tokarz, Aleksander Majchrzak,
Lukasz Hackiewicz oraz Marek Bgk. Omawiano zagadnienia
zwigzane z zarzadzaniem finansami, wykorzystaniem sztucznej
inteligencji, sprzedaza oraz jakoscig produktéw w gastronomii.
Forum stanowilo przestrzenn do zdobycia praktycznej wiedzy
i wymiany do$wiadczen miedzy specjalistami z branzy HoReCa.

_czenie Kucharzy

Europejskie Stox
Euro- olska
~ o 3

POKAZY KULINARNE

Podczas targéw EuroGastro 2026 firma Tarsmak zorganizowala
pokazy kulinarne w strefie Live Cooking w hali E. Wydarzenie
trwalo od 10 do 12 marca i stanowilo przestrzen inspiracji oraz
prezentacji nowoczesnych rozwigzan dla gastronomii. Pokazy
prowadzone byly przez do$wiadczonych kucharzy, ktorzy
prezentowali autorskie dania oraz praktyczne zastosowanie
produktéw. Uczestnicy mogli obserwowac przygotowanie potraw
na zywo oraz zdobywaé wiedze i wymienia¢ doswiadczenia
branzowe. Strefa sprzyjata bezposredniemu poznaniu produktéw
i faczeniu teorii z praktyka kulinarna.

.-..,.I’1

HASTE WEASHE

WYSPECIALIZOWANE ZAKEADY

ZAREZERW
+48 518 739 124

POKAZY KULINARNE Z PROMOCJA KARPIA
OPOLSKIEGO

W trakcie EuroGastro 2026 zorganizowano trzydniowe pokazy
kulinarne promujace karpia opolskiego, przygotowane przez Euro
Toques Polska na stoisku F2.05 w hali F. Wydarzenie obejmowato
liczne  prezentacje prowadzone przez do$wiadczonych
szefow kuchni, ktérzy prezentowali zaréwno tradycyjne, jak
i nowoczesne podejscie do kuchni. Wéréd prowadzacych znalezli
sie m.in. Kamil Klekowski, Kinga Galla, Rafat Folwarski, Patryk
Buchta, Krzysztof Grabowski, Michal Rosiniski oraz Lukasz Bak
i Daniel Zadlo. Program pokazéw obejmowal szeroki zakres
tematyczny — od kuchni polskiej i mysliwskiej, przez makarony,
po dania bankietowe i nowoczesny fast food. Uczestnicy mieli
okazje pozna¢ réznorodne techniki kulinarne oraz praktyczne
zastosowania produktéw w gastronomii. Wydarzenie sprzyjalo
wymianie do$wiadczen i inspirowalo do wykorzystywania
regionalnych  produktéw, takich jak karp  opolski,
w nowoczesnej kuchni.

POLSKA KLASYKA W SWIATOWYM SWISCIE
Na stoisku F4.52 w hali F podczas targéw EuroGastro 2026
odbywaly si¢ pokazy kulinarne pod hastem ,Polska klasyka
w $wiatowym twiscie”. Szefowie kuchni prezentowali autorskie
interpretacje tradycyjnych polskich dan w nowoczesnym,
miedzynarodowym wydaniu. W programie znalazlo si¢ takze
wystapienie Marka Baka dotyczace rozwoju kanalu HoReCa oraz
aktualnych trendéw rynkowych. Pokazy prowadzili m.in. Szymon
Czerwinski, Grzegorz Zawierucha oraz Tomasz Krélikowski.
Prezentowano takie dania jak babka ziemniaczana z gulaszem
warzywnym, tacos Bigos BBQ czy otwarte pierogi w nowoczesnej
odslonie. Wydarzenie byto zZrédlem inspiracji kulinarnych oraz
okazjg do poznania nowych trendéw w gastronomii.



POKAZY PRAKTYCZNYCH PREZENTACIJI
LODZIARSKICH, POKAZOW CUKIERNICZYCH
ORAZ AROMATYCZNYCH SPOTKAN Z KAWA

Podczas targéw EuroGastro 2026 firma Sempre zorganizowala
pokazy kulinarne na stoisku F1.02 w hali FE Wydarzenie
obejmowalo prezentacje lodziarskie, cukiernicze oraz spotkania
pos$wiecone kawie, laczac teori¢ z praktyka. Uczestnicy mogli
pozna¢ proces produkcji lodéw rzemiedlniczych, a takze
zobaczy¢ nowoczesne rozwigzania i sprzet wykorzystywany
w gastronomii. W programie znalazly si¢ réwniez pokazy
przygotowania deseréw, makaronikéw oraz degustacje kawy.
Wiréd prowadzacych byli m.in. Igor Zaryski, Krystian Saka oraz
Lesia Moroz. Pokazy stanowily zZrédlo inspiracji oraz okazje¢ do
zdobycia praktycznej wiedzy dla oséb z branzy gastronomiczne;.

DEGUSTACJE KAW

Podczas targéw EuroGastro 2026 firma Lavazza zorganizowala
degustacje kaw na stoisku F5.07a w hali F. Kazdego dnia odbywaly
sie dwa jednogodzinne tastingi, podczas ktérych prezentowano
rézne linie kaw, m.in. La Reserva de Tierra oraz Tales of Italy.
Uczestnicy mieli mozliwo$¢ sprobowania réznych mieszanek oraz
poznania ich profilu smakowego. Spotkania prowadzone byly
przez baristow, ktérzy opowiadali o sposobach przygotowania
kawy. Wydarzenie stanowilo okazje do poglebienia wiedzy
o kawie i do$wiadczenia jej réznorodnych aromatéw.

sV GASTRONOMII

PANEL TREN DOW | PREZENTACJI
WYSTAWCOW

Panel Trendéw i Prezentacji Wystawcéow to dynamiczna
scena targdéw, na ktdrej eksperci i marki pokazuja najnowsze
kierunki rozwoju branzy oraz premiery produktéw. W kroétkich,
treSciwych wystgpieniach i pokazach uczestnicy otrzymuja
skondensowang dawke wiedzy, inspiracji i praktycznych case
studies. To idealne miejsce, by zlapa¢ kontakt z liderami rynku,
poréwnacé rozwigzania i znalez¢ partneréw do wspdtpracy.

DEGUSTCJA PIECZONYCH BUtEK PRIOSZEK
Z LODAMI

W ramach targéw EuroGastro 2026 firma ProChef zaprezentowata
swoja oferte na stoisku E5.22a w hali E. Przedsi¢biorstwo
specjalizuje si¢ w dostarczaniu wysokiej jakosci urzadzen
gastronomicznych dla profesjonalistéw i milosnikéw gotowania.
Odwiedzajacy mieli okazj¢ poznaé nowoczesne rozwigzania oraz
sprzet renomowanych marek wspierajacych prace w kuchni.
Atrakcja wydarzenia byla degustacja pieczonych bulek brioche
z lodami, przygotowywanych na miejscu. Prezentacja polaczyla
innowacyjne technologie z do$§wiadczeniem kulinarnym.
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ERA SOCIAL MEDIOW W GASTRONOMII

W trakcie EuroGastro 2026 zorganizowano wydarzenie
»Era Social Mediéw w Gastronomii” w studio targowym
w hali E Spotkanie poswiecone bylo znaczeniu medidéw
spolecznosciowych w promocji restauracji oraz ich wptywowi
na rozwdj branzy HoReCa. W role prowadzacych wecielili
sie Jagna Niedzielska i Kacper Sproski, a prelekcje wygtlosili
Sebastian Olma oraz Szymon Czerwinski. Uczestnicy poznali
praktyczne sposoby budowania marki, tworzenia angazujacych
tre$ci oraz wykorzystania internetu w codziennej dzialalno$ci
gastronomicznej. Wydarzenie dostarczylo inspiracji i wiedzy
potrzebnej do skutecznego funkcjonowania w nowoczesnym
$wiecie gastronomii.

)

PANEL TRENDOW

| PREZENTACJI WYSTAWCOW

HALA F



EUROGASTRO 2026
CEREMONIA WRECZENIA
MEDALI - PTAK WARSAW
EXPO 2026

W dniach 10-12 marca 2026 roku podczas targéw
EuroGastro - Najwiekszych Branzowych Targéw
HoReCa w Europie Srodkowo-Wschodniej odbyta sie
uroczysta ceremonia wreczenia medali Excellence Award,
wyrdzniajaca firmy, ktére w szczegdlny sposéb przyczyniaja
sie do rozwoju branzy gastronomicznej, hotelarskiej oraz
ustug HoReCa.
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WARSAW

EXPO

©
2\ U I l The Global -
P ) ssociation of the
‘.f’:“"{/‘;" Exhibition Industry

UFI
Globalne Stowarzyszenie
Organizatorow Targow

UFI jest globalnym stowarzyszeniem wiodacych swiatowych organizatoréw targdéw i wtascicieli terenéw targowych,
a takze gtéwnych krajowych i miedzynarodowych stowarzyszen targowych. UFI rekomenduje Ptak Warsaw Expo
jako organizatora miedzynarodowych targoéw.

KONTAKT Z NASZYM ZESPOLEM

media3@warsawexpo.eu

+48 518 739 124

Social Media Channels

OO0


https://www.facebook.com/TargiEuroGastro/
https://www.instagram.com/targieurogastro/
https://www.linkedin.com/company/targi-eurogastro/
https://www.youtube.com/playlist?list=PL0uv62TZgbz_RMkWem8IiGH3EcTJofwUg

